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Fromage au lait cru et Yaourt à base de
lait de brebis bio fabriqué sur la ferme
et uniquement avec du lait de la ferme. 

Infos pratiques

Catégorie : À faire

"Ferme Bêle & Bio", produits
laitiers de brebis
Des Raspes du Tarn aux Lacs du Lévézou 

Crédit : "Bêle et Bio" - Emmanuel VALAYE Produits laitiers de brebis (OFFICE DE TOURISME DE PARELOUP LEVEZOU) 
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Description
La qualité du lait de nos brebis associée à notre savoir-faire nous permet d'obtenir un
yaourt reconnu doux et onctueux.

Notre tome est une pâte pressée non cuite au lait cru. C'est un vrai engagement de
notre part car cela exige de produire un lait de grande qualité. L'affinage dure au
minimum 12 semaines en cave. Chaque semaine elles sont frottées à l'eau salée
(morgeage) pour former une croûte « orangée » caractéristique.
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Situation géographique
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Contact

92 impasse de beauregard
12120 ARVIEU
e.valaye@wanadoo.fr
https://www.ferme-bele-bio.fr/

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques 

Fiche mise à jour par Agence d'Attractivité et de Développement Touristique du
Lévézou le 10/02/2025
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